THANK YOU FOR VISITING US!

IM THEMA

SAGANAKI

Miesmuscheln nach griechischer Art

in Tomatensauce und mit Feta zubereitet ..........cccocvviiviiininininnnnn. 14,5 €
SPAGHETTINI

Muscheln in leichter Tomatensauce ...........ccccveieiiiiiiiiiiiininene... 22,5€

RHEINISCHE ART

1 Kilo Miesmuscheln mit Zwiebeln, Méhren,
Sellerie, WeiBwein, Butter und schwarzem Brot ............c.ccccenene.... 23,5€

MIDOPILAFO......ceiiiiieeeeeeeeeee e 22,5€

Griechisches Muschel-Risotto-Gericht mit Miesmuscheln,
Reis, frischem Dill und frischer Petersilie sowie Zwiebeln
und Zitronenkeilen

WEIHNACHTSFEIER SCHON GEPLANT?

Gerne richten wir Deine Weihnachtsfeier bei uns aus und machen es zu
deinem Thema!

Privat oder mit Deinem Team - schreite zum Ende des Jahres in eine
schoéne, frohliche und ruhige Weihnachtszeit und genieBe den AbschluB
in guter Atmosphare bei leckerem und modernem griechischen Essen.

Spreche uns an.
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